
MALLA CURRICULAR - TECNOLOGÍA SUPERIOR EN GESTIÓN DE OPERACIONES TURÍSTICAS 
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FUNDAMENTOS  
TEÓRICOS 

ADAPTACIÓN E  
INNOVACIÓN TECNOLÓGICA 

COMUNICACIÓN  
Y LENGUAJES 

INTEGRACIÓN DE  
SABERES, CONTEXTOS Y CULTURAS 

Practicas Pre-
Profesionales 

TOTAL 
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B
Á

S
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Contabilidad 
General 

72 0 36 108 
TIC's 
aplicadas al 
Turismo 

18 90 18 126 
Legislació
n Turística 

90 0 54 144 
Interpretación 
Ecológica y 
Cultural  

36 36 18 90 

0 120 120 360 300 198 858 Administració
n Turística 

90 0 36 126                               

Bases del 
Turismo y 
Patrimonio 

54 54 36 144                               
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A
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Costos para 
Administrador
es 

72 18 54 144 
Gestión 
Gastronómic
a  

36 54 54 144 
Turismo 
Sostenible 

72 18 36 126 
Arte Cultura y 
Patrimonio 

54 18 36 108 

0 120 120 360 300 240 900 

Gestión de 
equipamiento 
hotelero 

72 36 24 132 
Gestión de 
Alimentos y 
Bebidas 

54 36 36 126                     
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O
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A
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Técnicas de 
Guiar  

54 36 36 126 
Técnicas de 
Restaurante 

54 54 42 150 Ingles I 72 36 36 144 
Etnografía y 
Folklore 

72 0 54 126 

0 120 120 360 300 240 900 

Gestión de 
pisos en 
Hoteles 

54 36 36 126                               

Gestión de 

Transporte y 
Tráfico Aéreo 

54 18 36 108                               
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O
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E
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N

A
L Organización 

de Eventos y 
Catering  

36 36 36 108 

 Agencias de 
Viajes y 
Paquetes 
turísticos 

72 18 54 144 Ingles II 72 54 36 162 Gestión Cultural 54 18 36 108 

40 80 120 360 300 240 900 

Gestión de 
seguridad 
Turística 

54 18 36 108                     Emprendimiento 72 36 42 150 
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T
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U
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C
IÓ

N
 Gestión de 

talento 
humano para 
el turismo  

72 36 36 144 Proceso de Titulación 240 
Deontolog
ía  

18 0 18 36 
Marketing 
Turístico 

72 36 36 144 

120 0 120 288 246 168 702 

Gestión de 
calidad 

72 18 36 126           Ingles III 54 36 42 132           

TOTAL HORAS 
CURRÍCULO 

  756 306 438 1.500   234 252 204 930   378 144 222 744   360 144 222 726 160 440 600 1.728 1.446 1.086 
4.50

0 

 

Usuario
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INSTITUTO TECNOLÓGICO SUPERIOR TENA



